
Restaurant

PRIX NETS TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS

DESSERTS 10.00€

SÉLECTION DE 3 FROMAGES AFFINÉS

Lemon curd, crumble noisette, mousse légère d’agrumes, 
sorbet citron de Menton, tuile dentelle au yuzu

DÉCLINAISON CITRON

Meringue croustillante, compotée d’abricots, insert vanille mascarpone.
LA BALLE DE GOLF

SABAYON DORÉ PARFUMÉ AU GRAND MARNIER

LE DESSERT DU PÂTISSIER

Fraises fraîches, éclats de pistache

CAFÉ OU THÉ GOURMAND (SUPP + 2,00€)
Sélection de douceurs du moment

NOUS AVONS LE PLAISIR DE VOUS ACCUEILLIR CHAQUE SOIR DE 19H00 À 21H30
POUR UNE EXPÉRIENCE GOURMANDE ET RAFFINÉE



LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE 
SUR DEMANDE AUPRÈS DE NOTRE ÉQUIPE

CUISINE MÉDITERRANÉENNE 
MODERNE, ÉLÉGANTE, GOURMANDE & PENSÉE COMME UNE EXPÉRIENCE ESTIVALE

ENTRÉES 14.00€

CAPPUCCINO GLACÉ TOMATE & POIVRON ROUGE

huile d’olive fruitée, leche de tigre parfumée Mangue & Passion
CEVICHE DE BAR

 fraises au balsamique blanc, basilic, 
tuile croustillante, poivre de Timut

BURRATA CRÉMEUSE

Servi dans un verre à cognac, espuma de Stracciatella, 
Focaccia aux Olives de Kalamata

FLEURS DE COURGETTE DU SOLEIL

chutney de figues de Solliès, brioche toastée
FOIE GRAS MAISON AU MUSCAT DE PROVENCE

ENTRÉE DU MOMENT

émulsion légère de langoustines

POUR 2
SUR COMMANDE 24H À L’AVANCE

BAR ENTIER GRILLÉ 84.00€

bisque légèrement relevée, tomates confites, basilic
LINGUINE À LA LANGOUSTE 84.00€

huile d’olive, citron, herbes fraîches

Menu Riviera : Entrée + plat + Dessert 
42.00€

entrée + plat ou plat + Dessert
35.00€

PLATS 25.00€

TENTATION MARINE

coulis de chorizo ibérique
TENTACULE DE POULPE GRILLÉ

purée d’artichaut, huile de basilic
FILET DE BAR À LA PLANCHA

linguine aux palourdes, poutargue fraîche

FONDANT DE VEAU AUX SAVEURS MÉDITERRANÉENNES

coeur de figues, jus corsé au porto
FILET DE CANETTE RÔTI

thym & citron confit

pesto maison, copeaux de parmesan
RISOTTO AUX LÉGUMES DU SOLEIL

PLAT DU MOMENT

LES INSTANTS SIGNATURE

CHÂTEAUBRIAND GRILLÉ 33.00€ 
(SUPP. MENU +8€)

SOURIS D’AGNEAU BRAISÉE 
AU ROMARIN & MIEL AU THYM DE PROVENCE 35.00€

(SUPP. MENU 10€)

sauce morilles



Restaurant

NET PRICES IN EUROS, TAXES AND SERVICE INCLUDED

DESSERTS 10.00€

SELECTION OF 3 MATURED CHEESES

Lemon curd, hazelnut crumble, light citrus mousse, 
Menton lemon sorbet, yuzu lace tuile

Crispy meringue, apricot compote, vanilla mascarpone center
GOLF BALL DESSERT

GOLDEN SABAYON INFUSED WITH GRAND MARNIER

PASTRY CHEF’S DESSERT

Fresh strawberries, crushed pistachios

GOURMET COFFEE OR TEA (SUPP + 2,00€)
Selection of sweet treats of the moment

LEMON VARIATION

WE ARE DELIGHTED TO WELCOME YOU EVERY EVENING FROM 
7:00 PM TO 9:30 PM FOR A REFINED AND INDULGENT DINING EXPERIENCE



THE LIST OF ALLERGENS IS AVAILABLE UPON REQUEST FROM OUR TEAM

MAIN COURSES 25.00€

SEAFOOD TEMPTATION

Iberian chorizo coulis
GRILLED OCTOPUS TENTACLE

Artichoke purée, basil oil.
PLANCHA-GRILLED SEA BASS FILLET

Linguine with clams, fresh bottarga

MEDITERRANEAN-STYLE VEAL WITH MEDITERRANEAN FLAVORS

Fig-fillet center, rich Porto jus
ROASTED DUCK FILLET

Thyme & preserved lemon

homemade pesto, Parmesan shavings
VEGETABLE RISOTTO

MAIN COURSE OF THE MOMENT

SIGNATURE MOMENTS

GRILLED CHATEAUBRIAND 33.00€ 
(SUPP. MENU +8€)

COGNAC WOOD-SMOKED LAMB SHANK 35.00€
(SUPP. MENU 10€)

Morel sauce

MODERN, ELEGANT & INDULGENT MEDITERRANEAN CUISINE, 
CRAFTED AS A SUMMER EXPERIENCE

STARTERS 14.00€

COLD TOMATO & RED PEPPER CAPPUCCINO

Fruity olive oil, mango & passion fruit–infused leche de tigre
SEA BASS CEVICHE

with a light langoustine emulsion
ZUCCHINI BLOSSOMS 

Served in a Cognac glass, stracciatella espuma, 
Focaccia with Kalamata olives

CREAMY BURRATA

Solliès fig chutney, toasted brioche
HOMEMADE FOIE GRAS WITH MUSCAT DE PROVENCE

STARTER OF THE MOMENT

strawberries with white balsamic, basil, crispy tuile, Timut pepper

FOR 2
MUST BE ORDERED 24 HOURS IN ADVANCE

WHOLE GRILLED SEA BASS 84.00€

Lightly spiced bisque, confit tomatoes & basil
SPINY LOBSTER LINGUINE 84.00€

Olive oil, lemon, fresh herbs

Menu Riviera : Starter + Main course + Dessert 
42.00€

Starter + Main course or Main course + Dessert
35.00€


