
Restaurant

PRIX NETS TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS

DESSERTS 10.00€

SÉLECTION DE 3 FROMAGES AFFINÉS

Lemon curd, crumble noisette, mousse légère d’agrumes, 
sorbet citron de Menton, tuile dentelle au yuzu

DÉCLINAISON CITRON

Meringue croustillante, compotée d’abricots, insert vanille mascarpone.
LA BALLE DE GOLF

SABAYON DORÉ PARFUMÉ AU GRAND MARNIER

LE DESSERT DU PÂTISSIER

Fraises fraîches, éclats de pistache

CAFÉ OU THÉ GOURMAND (SUPP + 2,00€)
Sélection de douceurs du moment

NOUS AVONS LE PLAISIR DE VOUS ACCUEILLIR CHAQUE SOIR DE 19H00 À 21H30
POUR UNE EXPÉRIENCE GOURMANDE ET RAFFINÉE



LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE 
SUR DEMANDE AUPRÈS DE NOTRE ÉQUIPE

PLATS 25.00€

TENTATION MARINE

coulis de chorizo ibérique
TENTACULE DE POULPE GRILLÉ

purée d’artichaut, huile de basilic
FILET DE BAR À LA PLANCHA

linguine aux palourdes, poutargue fraîche

FONDANT DE VEAU AUX SAVEURS MÉDITERRANÉENNES

coeur de figues, jus corsé au porto
FILET DE CANETTE RÔTI

thym & citron confit

pesto maison, copeaux de parmesan
RISOTTO AUX LÉGUMES DU SOLEIL

CHÂTEAUBRIAND GRILLÉ
(SUPPLÉMENT +8.00€)

SOURIS D’AGNEAU BRAISÉE 
AU ROMARIN & MIEL AU THYM DE PROVENCE

(SUPPLÉMENT +10.00€)

sauce morilles

CUISINE MÉDITERRANÉENNE 
MODERNE, ÉLÉGANTE, GOURMANDE & PENSÉE COMME UNE EXPÉRIENCE ESTIVALE

ENTRÉES 14.00€

CAPPUCCINO GLACÉ TOMATE & POIVRON ROUGE

huile d’olive fruitée, leche de tigre parfumée Mangue & Passion
CEVICHE DE BAR

 fraises au balsamique blanc, basilic, 
tuile croustillante, poivre de Timut

BURRATA CRÉMEUSE

Servi dans un verre à cognac, espuma de Stracciatella, 
Focaccia aux Olives de Kalamata

FLEURS DE COURGETTE DU SOLEIL

chutney de figues de Solliès, brioche toastée

émulsion légère de langoustines

POUR 2
SUR COMMANDE 24H À L’AVANCE

DORADE ROYALE (ENVIRON 1 KG) 84.00€

bisque légèrement relevée, tomates confites, basilic
LINGUINE À LA LANGOUSTE 84.00€

huile d’olive, citron, herbes fraîches

Entrée + plat + Dessert 
42.00€

entrée + plat ou plat + Dessert
35.00€

FOIE GRAS MAISON AU MUSCAT DE PROVENCE

terrine de chèvre, coeur de tomates confites & basilics
JARDIN PROVENÇAL

MENU RIVIERA


