
L’essentiel des produits & mets de notre carte sont cuisinés Maison

Filet de bœuf Chateaubriand 180gr,
sauce aux morilles & sa mousseline

de vitelotte (supplément 5€)
Mijoté de veau façon blanquette &

ses légumes croquants, accompagné
de tagliatelles fraîches

Souris d’agneau confite 7h,
Pomme Rôtie & jus parfumé au

thym (supplément 5€)

Dessert du moment, 
selon l’envie et l’humeur !

Velouté de Légumes du moment
& son œuf parfait

Foie gras maison mariné au
Sauternes, chutney du Club

House, brioche toastée

Les Inspirations                 25.00€
Risotto crémeux, 

rubans de légumes, émotion truffée
& tuile de Parmesan
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Menu Riviera : Entrée + Plat + Dessert
42.00€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
35.00€

Prix nets TTC, service compris

Escargots savoyards,
sauce au reblochon et au vin blanc,
& leurs feuilletines au sésame noir

Les Entrées Gourmande  14.00€

Saumon fumé par nos soins aux
arômes boisés & perles de yuzu

Pavé de flétan, écume de Favouilles
parfumée aux herbes fraîches, Riz de

Camargue BIO & Tagliatelles de
légumes

Les Douceurs                      10.00€
Meringue moelleuse, crème légère

parfumée à la vanille & mangue
fraîche

Coulant chocolat grand cru BIO
62 %, coulis de poire, 
tuile au grué de cacao

Nougat glacé à la pistache, 
coulis de fruits rouges


