Menu de 19hoo a 21thoo

Les Entrées Gourmande 14.00€
Foie gras maison mariné au
Sauternes, chutney de figues,

brioche toastée }ag‘f”’/

Saumon fumé par nos soins aux
aromes boisés & perles de yuzu

Velouté du Potimarron
& son oeuf parfait, tuile de
Parmigiano

Eclair craquelin, escargots
fondants, bisque de favouilles au
beurre persillé

Les Inspirations 25.00€

Rubans de 1égumes,
ceuf parfait, verdurette maraichere &
dentelle de pain

Risotto crémeux aux Saint-Jacques
poélées, relevé dune fine truffe rapée

~ Filet de rascasse éccompagné de
tagliatelles de légumes & fondue
de poirgaux

Mijoté de veau aux morilles
facon blanquette, petits légumes
du moment, riz BIO parfumé

l l ~Souris d’agneau confite 7h, B

Pomme Rotie & jus parfumé au
thym (supplément 5€) 2%%”‘/

Les Douceurs 10.00€

Meringue craquante, compotée
de mangue & passion, creme
légere vanillée

~ Coulant chocolat grand cru BIO
62 %, coulis de poire,

Menu Riviera : Entrée + Plat + Dessert tuile au grué de cacao
42.00¢€ ~ Nougat glacé 2 la pistache, coulis
Entrée + Plat ou Plat + Dessert de fruits rouges & croustillant

parfumé a I'Orange

35.00€ —

Dessert du moment, 2215”@“/

selon I’envie et I’humeur !
Lessentiel des produits & mets de notre carte sont cuisinés Maison

Prix nets T'IC, service compris



