Menu Riviera : Entrée + Plat + Dessert
42.00€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
35.00€

Les Entrées Gourmande 14.00€
Foie Gras “Maison” mariné au
Sauternes, Confit d’oignons &

Pain brioché toasté

Saumon aux Aromes boisés,
Perle de Yuzu, Huile d’Olive de
Provence & Grenade fraiche

Velouté de Potimarron &
Chataignes, Espuma de
parmesan & chips de Speck IGP

Carpaccio de Figues de Sollies,
Stracciatella, Copeaux de
Canette fumée, Roquette

Les Inspirations 25.00€

Coquelet “ @3 © , poélée de
champignons d’Automne, écrasé de
vitelottes & sa cré_me de Morilles

 Bavette grillée, Reduction de Vin
Rouge de nos coteaux &
Pommes Grenailles fondantes

~ Pavé de saumon roti, sauce aux
palourdes & riz BIO de
Camargue, Huile de Basilic

Souris d’agneau confite 7h,
Pomme Rotie & jus parfumé au
thym (supplément 5€) }d;«f”’/

Les Douceurs 10.00€

Mont-Blanc revisité, meringue
croustillante, creme de marrons
& compote de poire

" Ceeur coulant chocolat noir BIO
“Maison Weiss” 64 %" glace
artisanale facon Calisson

N Nougat glacé a la pistache, coulis .
de fruits rouges & tuiles
croustillantes

Dessert du Patissier, }g;
Maison Just’1 delice, J. cerdan
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L'essentiel des produits & mets de notre carte sont cuisinés Maison



